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 11-41، صفحات 1616، بهار 1

 -علمی

 پژوهشی

، بررسی مهاجرت پلاستی سایزر دي اتیل هگزیل آدیپات اد رحمت زاده، امیرفلاح، مریم سلیمانیبهز، مهدی فرهودی 29

(DEHA از بطري )PET  ،مجله علوم به داخل محلول مدل غذایی اسیدي: تخمین ضریب نفوذ و انرژي فعالسازي نفوذ
 61-62، صفحات 1616، پاییز 6، شماره تغذيه و صنايع غذايي ايران

 -علمی

 پژوهشی

، محمدرضا رحیمی، بهزاد رحمت زاده،استخراج و ارزیابی خصوصیات فیزیکو مهدی فرهودیحسین احمدي، جلال نوروزي،  30

مجله علوم تغذيه و ،SalicorniapersicaAkhani sub sp. rudshurensisAkhaniشیمیایی روغن سالیکورنیا  گونه 
 31-12حات ، صف1611، بهار 1، شماره 11، دوره صنايع غذايي ايران

 -علمی

 پژوهشی

31 
Farhoodi, M.,PET/Mica nanocomposites for food packaging: Crystallization behavior and 

mechanical properties. Journal of Food and Bioprocess Engineering, Volume 1, 2014, 

Pages 9-16 

 -علمی

 پژوهشی

 لاتین

32 
VahidehMoradi, BabakGhiassiTarzi, Mehdi Farhoodi, Amir Fallah., Effect of extraction rate 

on rheological properties of wheat flour. Journal of Food and Bioprocess Engineering, 

Volume 1, 2014, Pages 39-47 

 -علمی

 پژوهشی

 لاتین

نشريه ، مطالعه مروري بر روند مهاجرت مواد از بسته بندي به داخل ماده غذایی، مهدی فرهودیمریم تاکی، عاطفه عابدي،  33

 11-13،  صفحات 1612،  دي ماه 46، شماره 12، سال مهندسي شيمي ايران

-علمی

 ترویجی

فصلنامه ، پذیر مورد استفاده در تیمارهاي  فشار بالابندي هاي انعطافساختارهاي بسته، مهدی فرهودیمریم حبیبی،  34
 26-11، شماره نوزدهم، صقحات 16، سال پنجم، پاییز علمي ترويجي علوم و فنون بسته بندی

-علمی

 ترویجی
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 مقالات ارائه شده در کنفرانس های بين الملليsentations)(Pre: 

 

Presenter(s) Paper Title  

1 Mehdi Farhoodi, Seyed 

Mohammad Mousavi, 

RahmatSotudeh-Gharebagh, 

Zahra Emam-Djomeh, 

AbdolrasulOromiehie 

Effect of Different Nanofillers on Physical Properties of Polyethylene 

Terephthalate, Proceedings of 5th International Congress on 
Nanoscience& Nanotechnology (ICNN2014) 22-24 October 
2014, Tehran, Iran 

Poster 

2 Mehdi Farhoodi, Seyed 

Mohammad Mousavi, 

RahmatSotudeh-Gharebagh, 

Zahra Emam-Djomeh, 

AbdolrasulOromiehie 

Study on Morphology and Characterization of PET/Mica Nanocomposite, 1st 

International e-Conference on novel Food Processing (IECFP2013), Feb 26-

27, 2013, Ferdowsi University of Mashhad, Iran 

 

Oral 

3 Mehdi Farhoodi, Seyed 

Mohammad Mousavi, 

RahmatSotudeh-Gharebagh, 

Zahra Emam-Djomeh, 

AbdolrasulOromiehie 

Migration of Silicon from Nanocomposite Packaging Materials into Acidic 

Food Simulant, 3rd International Conference on Nano Science and 

Technology (ICNST2012), 15-16 September, 2012, Beijing, China 

Oral 

4 Mehdi Farhoodi, Seyed 

Mohammad Mousavi, 

RahmatSotudeh-Gharebagh, 

Zahra Emam-Djomeh, 

AbdolrasulOromiehie 

PET/TiO2Nanocomposites for Food Packaging Applications, 5th 

International Symposium on Food Packaging - Scientific 

Developments supporting Safety and Innovation, 14-16 November 

2012, Berlin, Germany 

Poster 

5 Mehdi Farhoodi, Seyed 

Mohammad Mousavi, 

RahmatSotudeh-Gharebagh, 

Zahra Emam-Djomeh, 

AbdolrasulOromiehie 

Effect of different levels of nanoclays on barrier properties of poly 

(ethylene terephthalate) nanocomposites, 5th International Symposium 

on Food Packaging - Scientific Developments supporting Safety and 

Innovation, 14-16 November 2012, Berlin, Germany 

Poster 

6 Mehdi Farhoodi, Seyed 

Mohammad Mousavi, 

RahmatSotudeh-Gharebagh, 

Zahra Emam-Djomeh, 

AbdolrasulOromiehie 

NovelPET/TiO2nanocomposites for food packaging; Thermal and 

thermo-mechanical properties, 2011 EFFost Annual Meeting, 9-11 

November, Technical University Berlin, Germany 

Poster 

7 Mehdi Farhoodi, Seyed 

Mohammad Mousavi, 

RahmatSotudeh-Gharebagh, 

Zahra Emam-Djomeh, 

AbdolrasulOromiehie 

An Efficient Study on Crystallization Behavior of Poly (ethylene 

terephthalate)/TiO2Nanocomposites, New and Advanced Material 

International Congress (NAMIC2012), Islamic Azad University, 

Majlesi Branch, May 30-31, 2012, Isfahan, Iran 

Poster 

8 M. Farhoodi, S. M. Mousavi, 

R. Sotudeh, Z. Emam-

Djomeh, A. Oromiehie 

A Study on Physical and Barrier Properties of PET/Clay 

Nanocomposites, International Congress on Nanoscience& 

Nanotechnology (ICNN2012), 8–10 September 2012, Kashan, I. R. 

Iran. 

Poster 

9 M. Farhoodi, Z. Emam-

Djomeh, M.R. Ehsani, A. 

Oromiehie 

Influence of menthol absorption on the physical properties of PET 

bottles, 8th International Seminar on Polymer Science and Technology, 

ISPST 2007, Tehran, Iran, 23-25 October, 2007. 

Oral 

10 M. Farhoodi, Z. Emam-

Djomeh, M.R. Ehsani, A. 

Oromiehie 

Migration of selected contaminants (DEHA, DEHP nad ethylene glycol) 

from PET bottles into Iranian yogurt drink during storage time, 8th 

International Seminar on Polymer Science and Technology ISPST 2007, 

Tehran, Iran, 23-25 October, 2007. 

Poster 

11 M. Farhoodi, Z. Emam-

Djomeh, M.R. Ehsani, A. 

Oromiehie 

Physical Ageing of Semicrystalline Polyethylene Terephthalate below 

the Glass Transition Point, 8th International Seminar on Polymer 

Science and Technology ISPST 2007, Tehran, Iran, 23-25 October, 

2007. 

Poster 

12 M. Farhoodi, Z. Emam-

Djomeh, M.R. Ehsani, A. 

Oromiehie 

Determination the migration of monomers from PET bottles into 

yogurt drink during storage time by GC Method, 8th International 

Symposium on Polyimides & High Performance Materials– STEPI 8, 

2008, France. 

Poster 

13 M. Farhoodi, Z. Emam-

Djomeh, M.R. Ehsani, A. 

Oromiehie 

Absorption of menthol from yogurt drink into PET bottle: 

Determination of diffusion coefficient of menthol, European Congress 

of Chemical Engineering (ECCE-6), Copenhagen, 16-20 September 

2007. 

Poster 
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14 M. Farhoodi, Z. Emam-

Djomeh, M.R. Ehsani, A. 

Oromiehie 

Effect of environmental conditions on the migration of DEHA, DEHP 

and ethylene glycol from PET bottles into yogurt drink, European 

Congress of Chemical Engineering (ECCE-6), Copenhagen, 16-20 

September 2007. 

Poster 
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  ملي:مقالات ارائه شده در کنفرانس های 

  عنوان همایش عنوان مقاله 

بر روي ریزساختار و خواص 2TiOتاثیر نانوذرات  1

 2PET/TiOامپوزیتهاي فیزیکی و مکانیکی نانوک

اولین کنفرانس ملی نانوفناوري و کاربرد آن در 
-61کشاورزي و منابع طبیعی، دانشگاه تهران، 

 1611اردیبهشت ماه  63

 سخنرانی

 

 

 همکاري با هیات تحریریه مجلات

نوع همکاري  محل انتشار مجله نام مجله 

 با مجله

 مدت همکاري

 ترویجی علوم و فنون-فصلنامه علمی 1

 بسته بندي

هیئت تحریه و  دانشگاه امام حسین

 داور

 تا کنون 1611

پژوهشی علوم تغذیه و -فصلنامه علمی 6

 صنایع غذایی ایران

دانشگاه علوم پزشکی 

 شهید بهشتی

 تا کنون 1616 داور

پژوهشی علوم و صنایع -فصلنامه علمی 6

 غذایی ایران

 تا کنون 1612 داور دانشگاه تربیت مدرس

پژوهشی لاتین -ه علمیفصلنام 2
Nutrition and Food Science 

Research 

دانشگاه علوم پزشکی 

 شهید بهشتی

 تا کنون 1616 داور

 Journal ofمجله بین المللی  1

Thermoplastic Composite Materials 
Sage Publication تا کنون 6116 داور 

 Food Packaging andمجله بین المللی  3

Shelf-life 

Elsevier تا کنون 6111 داور 

 

 طرحهای تحقيقاتي:

 سال سازمان های همکار عنوان طرح 

فرمولذذه کذذردن نوشذذیدنی فراسذذودمند سذذیب بذذا خذذواص  1

 رئولوژیکی متناسب با نیاز افراد دیسفاژي

 -1211 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی

استخراج و بررسی ویژگیهاي اویل بادي دانه بذر کتان به  6

 عنوان منبع مواد بایواکتیو لیپوفیل

 1613-1614 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی

 1614-1613 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی نوشیدنی خودگرم شونده  هاي قوطیطراحی  6

نانوکذذامپوزیتی، بررسذذی   PETطذذرح تولیذذد بطریهذذاي    2

 مهاجرت ترکیبات نانو از بطري به داخل محصول
 1641-1611 دانشگاه تهران-شرکت زمزم ایران

تالات بررسی مهاجرت منومرها از بطریهاي پلی اتیلن ترف 1

 به داخل دوغ
دانشذگاه   –شرکت صنایع شیر ایران 

 تهران
1641-1646 

http://pajoohan.sbmu.ac.ir/general/cartable.action
http://pajoohan.sbmu.ac.ir/general/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action


 

 1 

ولید و تعیین ویژگی فیلمهاي ضدمیکروبی بر پایذه پلذی   ت 3

اتیلن پوشش داده شده با کیتذوزان داراي اسذانس مذرزه    

ه مذرغ در دمذاي   براي افذزایش مانذدگاري گوشذت سذین    

 یخچالی

 1611-1611 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی

 
 

  تحصيلي در دست راهنماييپايان نامه های 

 
 عنوان پايان نامه

مقطع 

 راهنمايي/مشاوره دانشگاه سال تحصيلي

1 

گوشت بر  نیگزیجا ییفرموله کردن ماده غذا

 ي(، داراPisumsativumنخود ) نیپروتئ هیپا

افراد مبتلا به  ازیمتناسب با ن یخواص بافت

 اختلالات بلع

 راهنما دانشگاه تهران 1614-1211 دکترا

6 
تولید فیلمهاي نانو بیوکامپوزیتی فعال و  زیست 

 تخریب پذیر براي بسته بندي گوشت گوسفند
 1611- دکترا

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

6 

بسته بندي خیار پوشش داده شده با فیلم 

خوراکی در شرایط اتمسفر اصلاح شده و 

 MAPمدلسازي فرایند 

 مشاور دانشگاه فردوسی مشهد 1612- دکترا

6 

بررسی اثر نانوذرات رس و سیلیکا بر مهاجرت 

از بسته بندي پلی اتیلن به  1111ایرگانوکس 

 سیمولانت غذایی

کارشناسی 

 ارشد
-1613 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

2 

پلی  د و تعیین ویژگی فیلمهاي تولی

کربوکسی متیل شده با پروپیلنپوشش داده 

داراي اسانس آویشن شیرازي بعنوان بسته سلولز 

 بندیضدمیکروبی مواد غذایی

کارشناسی 

 ارشد
-1612 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

1 

قوطیبسته لاک نوعبررسیاثردماو زماننگهداریو

بدون  آب جوي بهدرونآلومینیومبندیبرمهاجرت

 آنالکلوویژگیهایحسی

کارشناسی 

 ارشد
12-1616 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

3 

بررسی میزان مهاجرت ترکیبات شیمیایی از 

به داخل روغن با دانسیته بالا بطري پلی اتیلنی 

 هاي  خوراکی

کارشناسی 

 ارشد
12-1616 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

1 
بر و کتیرا زدو ، حانیر يصمغ دانه  ریتاث

 کم چرب یرانیا دیسف ریپن يهایژگیو

کارشناسی 

 ارشد
1616 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

4 

خصوصیات ضد میکروبی عصاره گیاه موسیر بر 

باکتري کلستریدیوم بوتولینوم و استافیلوکوکوس 

 اورئوس و ارزیابی عمر ماندگاري کشک مایع

رشناسی کا

 ارشد
1616 

دانشگاه آزاد اسلامی واحد 

 نور
 راهنما

1 

مطالعه تاثیرخواص ضد میکروبی عصاره گلپربر 

کاهش بار میکروبی و کلی فرم در کشک سنتی 

 همدان

کارشناسی 

 1616 ارشد
دانشگاه آزاد اسلامی واحد 

 نور
 راهنما

http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
http://research.sbmu.ac.ir/main/cartable.action
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 عنوان پايان نامه

مقطع 

 راهنمايي/مشاوره دانشگاه سال تحصيلي

11 

بررسی اثر جایگزینی چربی ماست همزده با 

وئید ها بر خصوصیات اینولینو هیدرو کل

 رئولوژیکی و حسی

کارشناسی 

 1616 ارشد
دانشگاه آزاد اسلامی واحد 

 علوم دارویی
 راهنما

 

 

 زمينه های علمي مورد علاقه جهت پژوهش: 

 فرمولاسیون مواد غذایی براي بیماران مبتلا به دیسفاژي 

 بررسی رئولوژیکی و ارزیابی بافت مواد غذایی 

 بسته بندي مواد غذایی 

 رسی روند مهاجرت ترکیبات از بسته بندي مواد غذایی به داخل محصولبر 

 مدلسازي روند مهاجرت منومرها و سایر افزودنیها از بسته بندي به داخل محصول 

 اصول طراحی کارخانجات مواد غذایی 

                           کاربرد نانوتکنولوژي در صنایع


