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(DEHA از بطري )PET  ،مجله علوم به داخل محلول مدل غذایی اسیدي: تخمین ضریب نفوذ و انرژي فعالسازي نفوذ
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 -علمی

 پژوهشی

، محمدرضا رحیمی، بهزاد رحمت زاده،استخراج و ارزیابی خصوصیات فیزیکو مهدی فرهودیحسین احمدي، جلال نوروزي،  30

مجله علوم تغذيه و ،SalicorniapersicaAkhani sub sp. rudshurensisAkhaniشیمیایی روغن سالیکورنیا  گونه 
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  ملي:مقالات ارائه شده در کنفرانس های 

  عنوان همایش عنوان مقاله 

بر روي ریزساختار و خواص 2TiOتاثیر نانوذرات  1

 2PET/TiOامپوزیتهاي فیزیکی و مکانیکی نانوک

اولین کنفرانس ملی نانوفناوري و کاربرد آن در 
-61کشاورزي و منابع طبیعی، دانشگاه تهران، 

 1611اردیبهشت ماه  63

 سخنرانی

 

 

 همکاري با هیات تحریریه مجلات

نوع همکاري  محل انتشار مجله نام مجله 

 با مجله

 مدت همکاري

 ترویجی علوم و فنون-فصلنامه علمی 1

 بسته بندي

هیئت تحریه و  دانشگاه امام حسین

 داور

 تا کنون 1611

پژوهشی علوم تغذیه و -فصلنامه علمی 6

 صنایع غذایی ایران

دانشگاه علوم پزشکی 

 شهید بهشتی

 تا کنون 1616 داور

پژوهشی علوم و صنایع -فصلنامه علمی 6

 غذایی ایران

 تا کنون 1612 داور دانشگاه تربیت مدرس

پژوهشی لاتین -ه علمیفصلنام 2
Nutrition and Food Science 

Research 

دانشگاه علوم پزشکی 

 شهید بهشتی

 تا کنون 1616 داور

 Journal ofمجله بین المللی  1

Thermoplastic Composite Materials 
Sage Publication تا کنون 6116 داور 

 Food Packaging andمجله بین المللی  3

Shelf-life 

Elsevier تا کنون 6111 داور 

 

 طرحهای تحقيقاتي:

 سال سازمان های همکار عنوان طرح 

فرمولذذه کذذردن نوشذذیدنی فراسذذودمند سذذیب بذذا خذذواص  1

 رئولوژیکی متناسب با نیاز افراد دیسفاژي

 -1211 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی

استخراج و بررسی ویژگیهاي اویل بادي دانه بذر کتان به  6

 عنوان منبع مواد بایواکتیو لیپوفیل

 1613-1614 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی

 1614-1613 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی نوشیدنی خودگرم شونده  هاي قوطیطراحی  6

نانوکذذامپوزیتی، بررسذذی   PETطذذرح تولیذذد بطریهذذاي    2

 مهاجرت ترکیبات نانو از بطري به داخل محصول
 1641-1611 دانشگاه تهران-شرکت زمزم ایران

تالات بررسی مهاجرت منومرها از بطریهاي پلی اتیلن ترف 1

 به داخل دوغ
دانشذگاه   –شرکت صنایع شیر ایران 

 تهران
1641-1646 
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 1 

ولید و تعیین ویژگی فیلمهاي ضدمیکروبی بر پایذه پلذی   ت 3

اتیلن پوشش داده شده با کیتذوزان داراي اسذانس مذرزه    

ه مذرغ در دمذاي   براي افذزایش مانذدگاري گوشذت سذین    

 یخچالی

 1611-1611 دانشگاه علوم پزشکی شهید بهشتی

 
 

  تحصيلي در دست راهنماييپايان نامه های 

 
 عنوان پايان نامه

مقطع 

 راهنمايي/مشاوره دانشگاه سال تحصيلي

1 

گوشت بر  نیگزیجا ییفرموله کردن ماده غذا

 ي(، داراPisumsativumنخود ) نیپروتئ هیپا

افراد مبتلا به  ازیمتناسب با ن یخواص بافت

 اختلالات بلع

 راهنما دانشگاه تهران 1614-1211 دکترا

6 
تولید فیلمهاي نانو بیوکامپوزیتی فعال و  زیست 

 تخریب پذیر براي بسته بندي گوشت گوسفند
 1611- دکترا

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

6 

بسته بندي خیار پوشش داده شده با فیلم 

خوراکی در شرایط اتمسفر اصلاح شده و 

 MAPمدلسازي فرایند 

 مشاور دانشگاه فردوسی مشهد 1612- دکترا

6 

بررسی اثر نانوذرات رس و سیلیکا بر مهاجرت 

از بسته بندي پلی اتیلن به  1111ایرگانوکس 

 سیمولانت غذایی

کارشناسی 

 ارشد
-1613 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

2 

پلی  د و تعیین ویژگی فیلمهاي تولی

کربوکسی متیل شده با پروپیلنپوشش داده 

داراي اسانس آویشن شیرازي بعنوان بسته سلولز 

 بندیضدمیکروبی مواد غذایی

کارشناسی 

 ارشد
-1612 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

1 

قوطیبسته لاک نوعبررسیاثردماو زماننگهداریو

بدون  آب جوي بهدرونآلومینیومبندیبرمهاجرت

 آنالکلوویژگیهایحسی

کارشناسی 

 ارشد
12-1616 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

3 

بررسی میزان مهاجرت ترکیبات شیمیایی از 

به داخل روغن با دانسیته بالا بطري پلی اتیلنی 

 هاي  خوراکی

کارشناسی 

 ارشد
12-1616 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

1 
بر و کتیرا زدو ، حانیر يصمغ دانه  ریتاث

 کم چرب یرانیا دیسف ریپن يهایژگیو

کارشناسی 

 ارشد
1616 

دانشگاه علوم پزشکی شهید 

 بهشتی
 راهنما

4 

خصوصیات ضد میکروبی عصاره گیاه موسیر بر 

باکتري کلستریدیوم بوتولینوم و استافیلوکوکوس 

 اورئوس و ارزیابی عمر ماندگاري کشک مایع

رشناسی کا

 ارشد
1616 

دانشگاه آزاد اسلامی واحد 

 نور
 راهنما

1 

مطالعه تاثیرخواص ضد میکروبی عصاره گلپربر 

کاهش بار میکروبی و کلی فرم در کشک سنتی 

 همدان

کارشناسی 

 1616 ارشد
دانشگاه آزاد اسلامی واحد 

 نور
 راهنما
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 عنوان پايان نامه

مقطع 

 راهنمايي/مشاوره دانشگاه سال تحصيلي

11 

بررسی اثر جایگزینی چربی ماست همزده با 

وئید ها بر خصوصیات اینولینو هیدرو کل

 رئولوژیکی و حسی

کارشناسی 

 1616 ارشد
دانشگاه آزاد اسلامی واحد 

 علوم دارویی
 راهنما
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 اصول طراحی کارخانجات مواد غذایی 
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