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 نیوزارت اتینشر ونیسیکم دییمعتبر مورد تا یداخل یجیترو –یعلم هایهیچاپ شده در نشر یعلم هایمقاله -6

 ناتیآلژ یخوراک یهااثرات پوشش یابیارز(. 1731. )انیزهرا هاد ان،یظهور یتیگ ،یزیعز نی، محمدحس*یاردستان یبرنج رایسم -1

 .73ی، سال دهم، شماره بندعلوم و فنون بسته یمه علمفصلنا. گوشت گوسفند تازه یحس یهایژگیبر و میکلس

 .و تجارت یبندبسته یایفصلنامه دن، مورد 3 یترجمه مقالات و گزارشات علم (.1444-1733ی. )اردستان یبرنج رایسم -1

 داخلیمعتبر  یعلم یهاشیکامل ارائه شده در هما یمقاله علم -7

ای و ، بررسی خواص فیزیکوشیمیایی، تغذیه1711یی دانشگاه صنعتی اصفهان، شهریور دومین همایش و نمایشگاه بزرگ صنایع غذا -1

 های مناسب روغن پالم برای ارتقای کیفیت و سلامت غذا.فرمولاسیون

 ، دو مقاله با عناوین:1713هجدهمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، دانشگاه فردوسی مشهد، مهر  -1

 های خوراکی آلژینات کلسیم؛نیکی و فیزیکی فیلمالف( ارزیابی خواص مکا

 های خوراکی آلژینات کلسیم در افزایش زمان ماندگاری گوشت گوسفند تازه.ب( ارزیابی کاربرد پوشش

های زرشک بومی ایران )آبی و پلویی(: های نوین کشاورزی، برخی خواص فیزیکوشیمیایی میوهششمین همایش یافته -7

Berberis integerrima  وBerberis vulgaris"،  1731دانشکده کشاورزی دانشگاه سنندج در استان کردستان، اردیبهشت. 

بیست و یکمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، بررسی ترکیب و متغیرهای موثر در استخراج اسیدهای آلی میوه زرشک  -4

Berberis integerrima  وBerberis vulgaris، 1731آبان  11، شیراز دانشگاه. 

ی. بیست و دومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، اثر سحر یمحمدعل ،یزیعز نیمحمدحس ،*یاردستان یبرنج رایسم -1

و منابع  یدانشگاه علوم کشاورزهای رئولوژیکی، شیمیایی آرد ستاره، غنی سازی با آهن، اسید فولیک، روی و کلسیم بر ویژگی

 .1737ر ، شهریوگرگان یعیطب

علوم و  المللی و بیست و چهارمین کنگره ملیاولین کنگره بین. محسن برزگر ،یسحر ی، محمدعل*یاردستان یبرنج رایسم -1

اثر شرایط استخراج و فرآوری بر محتوای فنول کل میوه دو رقم زرشک ای در قالب سخنرانی با عنوان ارایه مقالهصنایع غذایی،  

 .1731دانشگاه تربیت مدرس تهران، مهر (، Berberis vulgaris( و پلویی )Berberis integerrimaایرانی آبی )

اثر پرتودهی گاما بر  ای ایران،بیست و چهارمین کنفرانس هسته. محسن برزگر ،یسحر ی، محمدعل*یاردستان یبرنج رایسم -3

 .1731، اسفند و دانشگاه اصفهان رانیا یاانجمن هسته، محتوای فنول و آنتوسیانین کل دو رقم میوه زرشک تازه ایرانی

 نیو چهارم ستیب ی.سادات جمال دهیسپ ،یمونا سراب ،یرنصیخیسارا ش ،یاردستان یبرنج رایروشن، سم-یاحمد هیمرض -1

 و دانشگاه اصفهان، رانیا یاتازه، انجمن هسته یبرگ جاتیسبز یکروبیم تیفیگاما بر ک یاثر پرتوده ران،یا ایکنفرانس هسته

 .1731اسفند 

المللی و بیست و پنجمین کنگره ملی علوم و دومین کنگره بین. محسن برزگر ،یسحر ی، محمدعل*یاردستان یبرنج رایسم -3

دانشگاه های محلول در آب میوه دو رقم زرشک ایرانی، صنایع غذایی ایران، ارزیابی اثر پرتودهی گاما بر ترکیب و غلظت ویتامین

 .1733، اردیبهشت مازندران ییغذا عیعلوم و صنا نیو انجمن متخصص یسار یعیبع طبو منا یعلوم کشاورز

 و های غذایی، سلامتکشاورزی و فراورده هایمحصول کیفیت و همایش یک روزه با عنوان سلامت ی.اردستان یبرنج رایسم -14

 .1733ی اسلامی ایران، مهرغذایی، فرهنگستان علوم جمهور مواد پرتوفراوری – شده فرآوری هایمحصول کیفیت

المللی اولین کنفرانس بینی. ریزهره ام ان،یزهرا هاد ان،یظهور یتیگ ،یزیعز نی، محمدحس*یاردستان یبرنج رایسم -11

 .1733تازه، آذر  گوسفند گوشت حسی هایویژگی بر کلسیم آلژینات خوراکی هایپوشش اثرات بندی ایران، ارزیابیبسته
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 اتمسفرهای تحت گاما پرتودهی ای ایران، اثربیست و پنجمین کنفرانس هستهی. لیاسماع دهی، سع*یدستانار یبرنج رایسم -11

و دانشگاه آزاد  رانیا یاانجمن هستهزردچوبه،  پودر اکسیدانیآنتی فعالیت و کل فنول محتوای میکروبی، بار بر بندیبسته مختلف

 . 1733، اسفند واحد بوشهر یاسلام

 هایپیگمان بر گاما پرتودهی ای ایران، اثربیست و پنجمین کنفرانس هسته. روشن یاحمد هی، مرض*یاردستان ینجبر رایسم -17

 . 1733، اسفند ماه واحد بوشهر یو دانشگاه آزاد اسلام رانیا یاانجمن هستهتازه،  برگی هایسبزی انواع برخی

 ملی کنگره ششمین و بیست و المللیبین کنگره ی. سومیناریاسفند زی، چنگ*یاردستان یبرنج رایسم ،ییمهسا مهماندار اسکو -14

 تیدانشگاه ترب ایرانی، سردشت سیاه انگور چشایی-حسی و میکروبی هایویژگی بر گاما پرتودهی اثر ایران، غذایی صنایع و علوم

 .1731 شهریور ،رانیا ییغذا عیو  انجمن علوم و صناتهران مدرس 

 غذایی صنایع و علوم ملی کنگره ششمین و بیست و المللیبین کنگره . سومینروشن یاحمد هی، مرضیاناردست یبرنج رایسم -11

و  انجمن تهران مدرس  تیدانشگاه ترب ،تازه یجعفر ییچشا-یو حس یکروبیم یهایژگیو ها،گمانیگاما بر پ یاثر پرتوده ایران،

 .1731 شهریور ،رانیا ییغذا عیعلوم و صنا

 و علوم ملی کنگره ششمین و بیست و المللیبین کنگره . سومین، نپتون بیدلیروشن یاحمد هی، مرضیاردستان یجبرن رایسم -11

و  انجمن علوم و تهران مدرس  تیدانشگاه ترب ،بررسی اثر پرتوهای یونیزان گاما بر آلودگی میکروبی زرشک ایران، غذایی صنایع

 .1731 شهریور ،رانیا ییغذا عیصنا

گاما بر  یاثر پرتوده یبررس ران،یا ایکنفرانس هسته نیو ششم ستیب .دهقان بازخانه یمهر، *یاردستان یبرنج رایسم -13

خواجه  ی، دانشگاه صنعتیفرنگتفاله گوجه یکروبیم تیفیو ک یدانیاکسیآنت تیو فنول کل، فعال کوپنیل گمانیپ یمحتوا

 .1731، اسفند رانیا یاتهران و انجمن هسته یطوس نیرالدینص

 تیگاما بر فعال یاثر پرتوده ران،یا ایکنفرانس هسته نیو ششم ستیب .روشن یاحمد هی، مرضیاردستان یبرنج رایسم -11

 یاتهران و انجمن هسته یطوس نیرالدیخواجه نص یتازه، دانشگاه صنعت یبرگ یهایسبز یفنول کل برخ یو محتوا یدانیاکسیآنت

 .1731، اسفند رانیا

تأثیر  ران،یا ییغذا عیعلوم و صنا یکنگره مل نیو هفتم ستیب .*یاردستان یبرنج رایسم ،یدلیروشن، نپتون ب یحمدا هیمرض -13

 .1733بهمن  خوزستان، یعیو منابع طب یزرشک خشک، دانشگاه علوم کشاورز وهیم یبافت یهایژگیساز گاما بر وپرتوهای یون

و  رنگ تیفیگاما بر ک یاثر پرتوده ران،یا یاکنفرانس هسته نیو هفتم ستیب .*یاردستان یبرنج رایسم، روشن یاحمد هیمرض -14

 .1733،  اسفند رانیا یامشهد و انجمن هسته یدانشگاه فردوس، تازه(  Allium ampeloprasumتره ) ییچشا-یحس یهایژگیو

 وهیگاما بر رنگ م یاثر پرتوفرآور ران،یا یاکنفرانس هسته نیو هفتم ستیب .روشن یاحمد هیمرضی، اردستان یبرنج رایسم -11

 .1733،  اسفند رانیا یامشهد و انجمن هسته یدانشگاه فردوس ،زرشک خشک

 یو فناور هایفراور، رانیا ییتشعشعات فضا یکنفرانس مل نیچهارم .روشن یاحمد هیمرض، *یاردستان یبرنج رایسم -11

 .1444ی، تیر ان هستهپژوهشگاه علوم و فنویی، فضا یدر غذاها یبندبسته

اثر  ران،یا ییغذا عیعلوم و صنا یکنگره مل نیتمشو ه ستیبی. اریاسفند زیچنگ ،یاحمد نبی، ز*یاردستان یبرنج رایسم -17

و  رانیا ییغذا عیانجمن علوم و صنا، تازه گل نسترن وهیم ییچشا-یو حس یسنجرنگ یهایژگیو ،یکروبیگاما بر بار م یپرتوده

 .1444، اسفند رماکارونز یشرکت صنعت

گاما و  یبیترک یاثرات پرتوفرآور ران،یا یاکنفرانس هسته نینهمو  ستیب .*یاردستان یبرنج رایسم ،روشن یاحمد هیمرض -14

اسفند   ران،یا یاو انجمن هسته شهید بهشتیتازه، دانشگاه  یتره و جعفر یاهیتغذ یهایژگیبر و افتهی رییاتمسفر تغ یبندبسته

1441. 

چهارمین کنگره بین المللی و بیست و نهمین کنگره ملی علوم و صنایع . روشن یاحمد هی، مرض*یاردستان یبرنج رایسم -11

 .1441اردیبهشت ، های علمی و صنعتی ایرانسازمان پژوهش. غذایی ایران
Rafiei, Fereshteh  , Khadijeh Ghotbi kohan, Roya*Roshan, Samira Berenji Ardestani-Marzieh Ahmadi -62

national nuclear science and technology  thSaeedi, Mahdi Bathaie, Ebrahim Zarrin. 1th international and 28

conference, Gamma radiation processing under modified atmosphere packaging effects on microbial quality 
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and antioxidant activity of fresh leafy vegetables during storage, Nuclear science and technology institute 

(ICNSC 22), March 2022. 

 خارجیمعتبر  یعلم یهاشیکامل ارائه شده در هما یمقاله علم -8
l , Mohammad Ali Sahari, Mohsen Barzegar. 29th EFFOST Internationa*Samira Berenji Ardestani -1

Conference, Effect of Extraction and Processing Conditions on Organic Acids of Barberry Fruits, The 

European Federation of Food Science and Technology (EFFoST), Greece, Athena, November 2015. 

Global Summit & Expo on -egar. 9th Euro, Mohammad Ali Sahari, Mohsen Barz*Samira Berenji Ardestani -2

Food & Beverages, Some physicochemical properties of Iranian native barberry fruits (abi and poloei): 

Global Summit & Expo, Germany, Cologne, June 2016.-, EuroBerberis vulgarisand  Berberis integerrima 
FEMS,  –, Hamid Reza Akhavan. 7th Congress of European Microbiologists *ji ArdestaniSamira Beren -3

Effects of Gamma Irradiation on Microbial and Sensory Properties and Shelf life of Iranian Native Fresh, 

June 2017.Federation of European Microbiological Societies, Spain, Valencia,  

Roshan, Samira Berenji Ardestani, Khadigeh Ghotbi kohan, Roya Rafiei, Fereshteh ‐Marzieh Ahmadi -4

2022). ‐International Conference on Applications of Radiation Science and Technology (ICARST ndSaeedi. 2

lf life of gamma irradiated fresh leafy vegetables under different Microbial safety, sensory qualities and she

atmospheres" with the ID number 643, Vienna, Austria, August 2022. 
  های پژوهشیطرح -9

د آن در افزایش ارزیابی خواص فیزیکی و مکانیکی پوشش خوراکی کلسیم آلژینات و امکان کاربر"همکاری در طرح تحقیقاتی با نام  -1

 .1713-1711ای و صنایع غذایی کشور، در انستیتو تحقیقات تغذیه "های گوشت منجمدزمان ماندگاری و بهبود ویژگی

 .1731، "بررسی تاثیر پرتو گاما بر روی ترکیبات زیست فعال و فرار زعفران ایرانی"همکاری در طرح  -1

تاثیر پرتوهای یونیزان گاما بر "در طرح کشاورزی و منابع طبیعی خراسان رضوی مرکز تحقیقات و آموزش مجری پروژه مشترک با  -7

 .1733-1731، "صفات کیفی و آلودگی زرشک خشک

 ."چشایی، میکروبی و انبارمانی سبزیجات برگی تازه-های حسیبررسی اثرات پرتوفراوری گاما بر ویژگی"همکاری در پروژه  -4

 اتمسفر بندیبسته با پرتوفرآوری روش تلفیق از استفاده با تازه برگی سبزیجات کیفیت حفظ و رمانیانبا زمان افزایش"مجری پروژه  -1

 .1731، "(MAP) یافته تغییر

 .1441-1444، "دارویی صنایع واقعی پساب در بیوتیکآنتی منشا از پایدار آلی هایآلاینده حذف بر پرتو اثر بررسی"مجری پروژه  -1

کشور و مرکز تحقیقات سرطان دانشگاه علوم پزشکی  غذایی صنایع و ایتغذیه تحقیقات طرح پژوهشی با انستیتونامه مجری توافق -3

 و نگهداری زمان مدت طول در زردچوبه پودر در سازیون پرتودهی اثر در شده ایجاد آزاد هایرادیکال شدت بررسی"شهید بهشتی با عنوان 

 1444، "نگهداری زمان مدت طول در زردچوبه پودر سایتوتوکسیسیتی بر پرتودهی اثر بررسی و هزردچوب بیواکتیو ترکیبات بر آن تاثیر

 .1447لغایت 

 Applying Stable Isotope Techniques to Assess“المللی آژانس انرژی اتمی با عنوان آژانس بین RAS 6301 ایمنطقه همکار پروژه -1

Protein Quality of Sustainable Food Sources for the Improvement of Maternal and Child Nutrition” (2022-2025)  
  های دانشجوییها / پایان نامهرساله -11

تاثیر پرتودهی گاما بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی و میکروبی پودر زردچوبه طی نگهداری در "استاد مشاور رساله دوره دکتری تخصصی -1

 سال سمعیلی، رشته مهندسی علوم و صنایع غذایی گرایش تکنولوژی مواد غذایی، دانشگاه تربیت مدرس، سعیده ا"اتمسفرهای مختلف

33-1737. 

-اثر پرتودهی گاما بر ویژگیهای فیزیکوشیمیایی، شیمیایی، ضداکسایشی، میکروبی، حسی"ارشد نامه کارشناسیاستاد راهنمای پایان -1

، مهسا مهماندار اسکویی، رشته مهندسی علوم و صنایع غذایی، دانشگاه آزاد ")سیاه سردشت( چشایی و انبارمانی انگور ایرانی رقم رشه

 ،.1731-31 واحد علوم و تحقیقات تهران، سال –اسلامی 

 اریماندگ زمان و بیوتیکآنتی بقایای حسی، میکروبی، شیمیایی، خواص بر گاما پرتودهی اثر "ارشد نامه کارشناسیاستاد راهنمای پایان -7



 

 1 

 واحد علوم دارویی قیطریه، تهران، سال –پور، رشته مهندسی علوم و صنایع غذایی دانشگاه آزاد اسلامی ، راحله اللهقلی"تازه مرغ گوشت

33-1731. 

، "رنگیهای فیزیکوشیمیایی و میکروبی تفاله گوجه فبررسی اثر پرتودهی گاما بر برخی ویژگی "ارشد نامه کارشناسیاستاد مشاور پایان -4

 .1731-33 موسسه آموزش عالی مهرآیین، بندر انزلی، سالرشته مهندسی علوم و صنایع غذایی، مهری دهقان بازخانه، 

 باقلای ماندگاری و میکروبی فیزیکوشیمیایی، شیمیایی، هایویژگی بر گاما پرتودهی اثرات"ارشد کارشناسی نامهپایان راهنمای استاد -1

 .1441 مرکز تهران شمال، سال-دانشگاه پیام نور غذایی، صنایع و علوم مهندسی شته، آسیه دریکوند، ر"خشک

، زینب احمدی، رشته مهندسی "نسترن گل میوه ماندگاری و هاویژگی بر  گاما پرتودهی اثر "ارشد کارشناسی نامهپایان راهنمای استاد -1

 .1731-33 یقات تهران، سالواحد علوم و تحق –علوم و صنایع غذایی دانشگاه آزاد اسلامی 

 اکسیدانی آنتی اثر بررسی"با عنوان  غذایی صنایع و علوم مهندسی تخصصی دکتری دوره رساله مطالعاتی فرصت دوره ناظر استاد -3

 ز، محبوبه جمشیدی، ا"سویا روغن اکسایشی پایداری بر فجر برنج سبوس روغن  شده نانوریزپوشانی شونده صابونی قابل غیر ترکیبات

 . 1733-1731، ساری طبیعی منابع و کشاورزی علوم دانشگاه

 های تحقیقاتیپژوهشی و طرح –داوری مقالات علمی  -11

 .1411سپتامبر  ISI ،Journal of food processing and preservation داوری مقاله برای مجله -1

 تاکنون. 1734صنایع غذایی ایران از سال پژوهشی علوم و  –مقاله در فصلنامه علمی  14داوری تعداد بیش از  -1

 .1731های علمی و صنعتی ایران از سال های نوین غذایی سازمان پژوهشپژوهشی فصلنامه فناوری –داوری مقالات در مجله علمی  -7

 .1731ر ماه المللی و بیست و چهارمین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، مهمقاله برای اولین کنگره بین 11داوری  -4

 ای. داوری مقالات در مجله علوم و فنون هسته -1

 .بندیفصلنامه علمی علوم و فنون بسته درداوری مقالات  -1

 .1731مدرس،  تربیت دانشگاه JAST مجله در مقاله داوری -3

 .1444، تیر رانیا ییتشعشعات فضا یکنفرانس مل نیچهارمی مقالات کنفرانس مل یداور -1

 .1444ی، اسفند اعلوم و فنون هسته یکنفرانس مل نیو هشتم ستیو ب یالمللنیکنفرانس ب نیقالات در اولم یداور -3

، رانیا ییغذا عیعلوم و صنا یکنگره مل نیو نهم ستیو ب یالمللنیکنگره ب نیچهارممقاله در  1عضو کمیته داوران و داوری  -14

 .1441اردیبهشت 

 یعلم هایانجمن یرسو باز رهیمد  اتیدر ه تیعضو -12

 .1441لغایت مهر  1731مهر  رانیا یبندبسته یانجمن علوم و فناور رهیمد اتیدر هعضویت 

 . 1441لغایت  1441 رانیا یبندبسته یانجمن علوم و فناور رهیمد اتیدر هعضویت 

 پژوهشی –های علمی سایر فعالیت -13

با مصرف  یآبز مهرگانیو ب یماه یبا عنوان پرتوده 11144شماره  رانیدارد ااستان یدر سازمان مل یاستاندارد مل نیتدو یریدب -1

 .1733، اراهنم – زایماریعامل فساد و ب هایسمیکروارگانیبه منظور کنترل م یخوراک انسان

 یپرتوده ییواد غذام یآشکارساز-ییبا عنوان مواد غذا 11434شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل یاستاندارد مل نیتدو یریدب -1

 .1733، روش آزمون-شده با نور کیتحر نسانسیشده با استفاده از لوم

 یپرتوده ییمواد غذا یآشکارساز-ییبا عنوان مواد غذا 11431شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل یاستاندارد مل نیتدو یریدب -7

 .1733، روش آزمون-یروش غربالگر-یهواز تی/شمارش پلمیمستق فلورسنتیاپ لتریشده با استفاده از روش ف

 یپرتوده ییمواد غذا یآشکارساز-ییبا عنوان مواد غذا 11433شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل یاستاندارد مل نیتدو یریدب -4

 .1733، روش آزمون( ESRالکترون ) نیاسپ دیتشد یینمافیسلولز با استفاده از ط یشده حاو

-یمحصولات بهداشت یسازبا عنوان سترون 1341-7شماره   رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل یستاندارد ملا نیتدو یریدب -1
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 .1733،  راهنما-یو کنترل متداول دُزسنج یگذارتوسعه، صحه یها: جنبه7قسمت -یپرتوده

تازه  داتیتول یبا عنوان پرتوده 11331شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل  رانیا یاستاندارد مل نیتدو یفن ونیسیعضو کم -1

 .1731، راهنما-یاهیبهداشت گ ماریعنوان تبه یکشاورز

 یآشکارساز-ییبا عنوان مواد غذا 1117شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل رانیا یاستاندارد مل نیتدو یفن ونیسیعضو کم -3

 .1733، روش آزمون-نسانسیبا استفاده از ترمولوم یسازقابل جدا یکاتیلیس یمواد معدن یشده حاو یپرتوده ییمواد غذا

-ییمواد غذا یبا عنوان  پرتوفرآور 11431شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل  رانیا یاستاندارد مل نیتدو یفن ونیسیعضو کم -1

 .1733، کار نییآ

 قاتیدر تحق یبا عنوان  دُزسنج 11114شماره  رانیااستاندارد  یدر سازمان مل  رانیا یاستاندارد مل نیتدو یفن ونیسیعضو کم -3

 .1733، راهنما -ییمواد غذا یپرتوده

مواد  یآشکارساز-ییبا عنوان مواد غذا 11431شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل یاستاندارد مل نیتدو یفن ونیسیعضو کم -14

 .1733، زمونروش آ -DNAشده با استفاده از روش سنجش دنباله  یپرتوده ییغذا

اتمام جلسات کمیسیون فنی عضو کمیسیون فنی تدوین استاندارد ملی با عنوان استاندارد عمومی برای مواد غذایی پرتو دیده،  -11

 های کشاورزی در سازمان ملی استاندارد ایران.و پیگیری تشکیل اجلاسیه کمیته ملی خوراک و فراورده 13/11/1731استاندارد مورخ 

 نییآ-خون یپرتوده یبا عنوان دُزسنج 14711شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل یاستاندارد مل نیتدویسیون فنی عضو کم -11

 .1733، کار

سولفات  یدُزسنج ستمیبا عنوان س 11113شماره  رانیاستاندارد ا یدر سازمان مل یاستاندارد مل نیتدوعضو کمیسیون فنی  -17

 .1733، کار نییآ-سروس-کیسر

 برای کلی الزامات - بهداشتی مراقبت محصولات سازیسترون عنوان با 3114 شماره استاندارد تدوین فنی کمیسیون عضو -14

 .1733پزشکی،  وسایل سازیسترون فرایند روتین کنترل و گذاریصحه توسعه، و کننده سترون عامل مشخصات تعریف

 و سبزی دارویی، گیاهان ادویه، انواع پرتودهی عنوان با 11411 ارهشم استاندارد نظر تجدید تدوین فنی کمیسیون عضو -11

 .1733دیگر،  و زابیماری هایمیکروارگانیسم کنترل منظور به خشک گیاهی هایچاشنی

-شیمیایی شناساگرهای-بهداشتی مراقبت محصولات سازیسترون عنوان با13441 شماره استاندارد تدوین فنی کمیسیون عضو -11

 .1731راهنما، -نتایج تفسیر و استفاده انتخاب،

 ارزیابی و گیریاندازه-پرتوزایی گیریاندازه عنوان با 11343-1 شماره استاندارد اول نظر تجدید تدوین فنی عضو کمیسیون -13

 .1731کلی،  اصول: 1 قسمت -سطحی آلودگی

  
 
 


