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 مشخصات تحصیلی 

 (یشمس صهجر 1330-1336مشهد )سال  ی، دانشگاه نردوسیعلوم و اااغذ ی اغ -صكشاورز یمهادس یكارشااس

 (یشمس صهجر 1333-1331، دانشگاه تهرا  )سال یعلوم و اااغذ ی اغ -صكشاورز یارشد مهادس یرشااسكا

 (هجرص شمسی 1333 -1333گراغش مهادسی  دانشگاه تهرا  )سال  یاااغذ ی اغ یمهادس یتخصص صدكترا

 یكشور یكسب رتبه ها

  1331در سال  یعلوم و اااغذ ی اغ -صكشاورز یارشد رشته مهادس یدر آزمو  كارشااس صكسب رتبه سوم كشور

  1333دانشگاه تهرا  در سال  یاااغذ ی اغ یرشته مهادس یتخصص صدكترا صكسب رتبه اول آزمو  ورود

 ارشد و دكترا یكارشناس یعناوين پايان نامه ها

يات داورا  ص )پ غرش توسط هبسته باد ینوشابه توسط لاك قوط یمدل صدر سيستمها یارشد: ج ب مواد طعم یكارشااس

 با درجه عالی(

 )پ غرش توسط هيات داورا  با درجه عالی( : مدلسازص رغاضی جرغا  آب انار در سيستمهاص یشاغییتخصص صدكترا

 مورد علاقه یتحقیقات یزمینه ها

 یمختلف اااغذ ی اغ صنرآغادها صمدل ساز

 كاربرد تکاولوژص یشائی در اااغذ ی اغی 

 مياغی آشاميدنيها در طی نرآورص آنها مطالعه تغييرات خواص نيزغکوشي

 مطالعه خواص مهادسی تركيبات ی اغی 

 انتشارات
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 الف( كتابها:

، انتشیارات  1330زمسیتا   ، حسین میرسعیدقاضیی عمليات واحد در نرآورص مواد ی اغی، مؤلف ار ال اغرل، متیرج   ( 1

 آغيژ

مز، مترجمیا  احمید كلباسیی، زهیرا امیام جمعیه،       ( ااول طراحی كارخانجات مهادسی اااغذ ی اغی، مؤلف آنتونيو گیو 0

 انتشارات آغيژ  ،1301، حسین میرسعیدقاضی

3. Mirsaeedghazi, H., Treating pomegranate juice, application of membrane processing, in: 

Encyclopedia of Membranes, editted by: Enrico Drioli, Lidietta Giorno, Springer, 2014. 

 WOSچاپ شده در مجلات  مقالات ب(

1. P. Motaghian, H. Mirsaeedghazi, M. Soltani, A. Kalbasi, M. Dehghani, Effects of Taguchi 

approach, ultrafiltration with and without electric field on process optimization, and 

physicochemical characteristics of the refined date juice, Iranian Journal of Chemistry and 

Chemical Engineering, in press.  

2. D. Moradi, Y. Ramezan, S. Eskandari, H. Mirsaeedghazi, M. Javanmard Dakheli, (2023), 

Plasma-treated LDPE film incorporated with onion and potato peel extract – A food packaging 

for shelf life extension on chicken thigh, Food Packaging and Shelf Life, 35, 101012. 

3. M. Rashidian, M. Gharachorloo, M. Bahmaei, M. Ghavami, H. Mirsaeedghazi, (2023), Effects 

of solvent concentration on refining (degumming, dewaxing and deacidification) of canola oil 

using membrane filtration, Iranian Journal of Chemistry and Chemical Engineering, in press. 

4. D. Moradi, Y. Ramezan, S. Eskandari, H. Mirsaeedghazi, M. Javanmard Dakheli, (2023), 

Optimization of polyphenol recovery from potato peel and its incorporation into low-density 

polyethylene films activated by cold plasma 

Biomass Conversion and Biorefinery, in press. 

5. S. Yassari, H. Mirsaeedghazi, L. Roozbeh Nasiraie, A. Fadavi, (2023), Clarification of apple 

juice with a scraped-surface membrane unit: the effect of system parameters on process 

efficiency, Iranian Journal of Chemistry and Chemical Engineering, 42(2), 1-9. 

6. L. Majidinia, A. Kalbasi-Ashtari, H. Mirsaeedghazi, (2022), Effects of pH, stirring rate, 

reaction time and sequential ultrafiltration of whey protein solution on recovery and 

purification of glycomacropeptides, Journal of Dairy Research, 89(3), 327-334. 

7. A. Selahvarzi, Y. Ramezan, M.R. Sanjabi, B. Namdar, M. Akbarmivehie, H. Mirsaeedghazi, F. 

Azarikia, (2022), Optimization of ultrasonic-assisted extraction of phenolic compounds from 

pomegranate and orange peels and their antioxidant activity in a functional drink, Food 

Bioscience, 49, 101918. 

8. D. Moradi, Y. Ramezan, S. Eskandari, H. Mirsaeedghazi, M. Javanmard Dakheli, (2022), The 

enhanced yield of polyphenols and antioxidant activity from onion peel (Allium cepa L.) and 

its incorporation into low-density polyethylene films, Journal of Food Measurement and 

Characterization, 16, 1325-1339. 

9. S. Zarouk, H. Mirsaeedghazi, J. Massah, (2022), The effect of magnetic field on efficiency 

and fouling mechanisms during membrane clarification of pomegranate juice, Iranian Journal 

of Chemistry and Chemical engineering, 41(2), 595-606.  

10. M. Molaee Parvarei, N. Khorshidian, M. Yousefi, F. Zendeboodi, H. Mirsaeedghazi, (2022), 

Effect of membrane clarification on the physicochemical properties of fruit juices: a review, 

Iranian Journal of Chemistry and Chemical engineering, 41(10), 1-14. 

https://www.sciencedirect.com/journal/food-packaging-and-shelf-life
https://ijcce.ac.ir/article_699874.html
https://ijcce.ac.ir/article_699874.html
https://ijcce.ac.ir/article_699874.html
https://www.ijcce.ac.ir/article_252016.html
https://www.ijcce.ac.ir/article_252016.html
https://www.ijcce.ac.ir/article_252016.html
https://www.cambridge.org/core/journals/journal-of-dairy-research/article/effects-of-ph-stirring-rate-reaction-time-and-sequential-ultrafiltration-of-whey-protein-solution-on-recovery-and-purification-of-glycomacropeptides/A3560B48AE3B4977D8B5BEED3F5B4679
https://www.cambridge.org/core/journals/journal-of-dairy-research/article/effects-of-ph-stirring-rate-reaction-time-and-sequential-ultrafiltration-of-whey-protein-solution-on-recovery-and-purification-of-glycomacropeptides/A3560B48AE3B4977D8B5BEED3F5B4679
https://www.cambridge.org/core/journals/journal-of-dairy-research/article/effects-of-ph-stirring-rate-reaction-time-and-sequential-ultrafiltration-of-whey-protein-solution-on-recovery-and-purification-of-glycomacropeptides/A3560B48AE3B4977D8B5BEED3F5B4679
https://www.ijcce.ac.ir/article_47070.html
https://www.ijcce.ac.ir/article_47070.html
https://www.ijcce.ac.ir/article_248334.html
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11. Selahvarzi, A., Ramezan, Y., Sanjabi, M.R., Mirsaeedghazi, H., Azarikia, F., Abedinia, A., 

(2021), Investigation of antimicrobial activity of orange and pomegranate peels extracts and 

their use as a natural preservative in a functional beverage, Journal of Food Measurement and 

Characterization, 15(6), 5683-5694.  

12. Selahvarzi, A., Sanjabi, M.R., Ramezan, Y., Mirsaeedghazi, H., Azarikia, F., Abedinia, A., 

(2021), Evaluation of physicochemical, functional, and antimicrobial properties of a functional 

energy drink produced from agricultural wastes of melon seed powder and tea stalk caffeine, 

Journal of Food Processing and Preservation, 45(9), e15726. 

13. Ganjdoost, M., Aboonajmi, M., Mirsaeedghazi, H., Asefpour Vakilian, K., (2021), Effect of 

power ultrasound treatment on the shelf life of buton mushrooms: Digital image processing and 

microbial counting can reveal the effects, Food Science and Nutrition, 9(7), 3538-3548.  

14. Hemmati, A., Mirsaeedghazi, H., Aboonajmi, M., (2021), The effect of ultrasound treatment 

on the efficiency of membrane clarification of carrot juice, Journal of Food Processing and 

Preservation, 45(1), e15001. 

15. Shahbazi, Z., Mirsaeedghazi, H., Sharif Paghaleh, A., (2021), Selection of the most effective 

chemical cleaning procedure in the membrane clarification of pomegranate juice, Journal of 

Food Processing and Preservation, 45(2), e15195. 

16. Salehinia, S., Mirsaeedghazi, H., Khashehchi, M., (2021), The effect of laser on the efficiency 

of membrane clarification of pomegranate juice, Journal of Food Science and Technology, 

58(5), 1682-1692. 

17. Fadavi, A., Yousefi, S., Darvishi, H., Mirsaeedghazi, H., (2018), Comparative study of ohmic 

vacuum, ohmic and conventional-vacuum heating methods on the quality of tomato concentrate, 

Innovative Food Science and Emerging Technology, 47, 225-230. 

18. Yousefnezhad, B., Mirsaeedghazi, H., Arabhosseini, A., (2017), Pretreatment of pomegranate 

and red beet juices by centrifugation before membrane clarification: a comparative study, 

Journal of Food Processing and Preservation, 41(2),e12765 

19. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., (2016), Clarification of bitter orange (Citrus 

Aurantium) juice using microfiltration with mixed cellulose esters membrane, Journal of Food 

Processing and Preservation, 41(1),e12738. 

20. Aliasghari Aghdam, M., Mirsaeedghazi, H., Aboonajmi, M., Kianmehr, S.M., (2015), Effect 

of ultrasound on different mechanisms of fouling during membrane clarification of 

pomegranate juice, Innovative Food Science and Emerging Technologies, 30: 127-131. 

21. Aliasghari Aghdam, M., Mirsaeedghazi, H., Aboonajmi, M., Kianmehr, S.M., (2015), The 

effect of ultrasound waves on the efficiency of membrane clarification of pomegranate juice, 

International Journal of Food Science and Technology, 50, 892-898. 

22. Sharifanfar, R., Mirsaeedghazi, H., Fadavi, A., Kianmehr, M.H., (2014), Evaluation of the 

effect of feed canal height on membrane clarification efficiency of pomegranate juice using 

computational fluid dynamics (CFD), Desalination and water treatment,1-7. 

23. Sharifanfar, R., Mirsaeedghazi, H., Fadavi, A., Kianmehr, M.H., (2014), Effect of feed canal 

height on the efficiency of membrane clarification of pomegranate juice, Journal of Food 

Processing and Preservation, 1-6. 

24. Amirasgari, N., Mirsaeedghazi, H., (2015), Microfiltration of red beet juice using mixed 

cellulose ester membrane, Journal of Food Processing and Preservation, 39: 614-623. 

25. Nourbakhsh, H., Emam-Djomeh, Z., Mirsaeedghazi, H., (2015), Effects of operating 

parameters on physicochemical properties of red plum juice and permeate flux during 

membrane clarification, Desalination and water treatment, 54: 3094-3105.  

https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85096753772&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85096753772&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/20590?origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/20590?origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85099080738&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85099080738&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/20590?origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/20590?origin=resultslist
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=57218397039
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=23668586100
https://www.scopus.com/authid/detail.uri?authorId=54403093400
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85089089948&origin=resultslist
https://www.scopus.com/record/display.uri?eid=2-s2.0-85089089948&origin=resultslist
https://www.scopus.com/sourceid/20617?origin=resultslist
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26. Jafarpour, A., Elhami Rad, A.H., Mirsaeedghazi, H., (2014), Evaluation of physicochemical 

characteristics of Persian mesquite grain (Prosopis farcta) oil, International Journal of 

Biosciences, 5(1), 308-314.  

27. Nourbakhsh, H., Emam-Djomeh, Z., Omid, M., Mirsaeedghazi, H., Moeini, S., (2014), 

Prediction of red plum juice permeate flux during membrane processing with ANN optimized 

using RSM, Computers and Electronics in Agriculture, 102, 1-9. 

28. Nourbakhsh, H., Emam-Djomeh, Z., Mirsaeedghazi, H., Omid, M., Moeini, S., (2014), Study 

of different fouling mechanisms during membrane clarification of red plum juice, International 

Journal of Food Science and Technology, 49, 58-64.. 

29. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Ahmadkhaniha, R., (2014), Effect of frozen storage on 

the anthocyanins and phenolic components of pomegranate juice, Journal of Food Science and 

Technology, 51(2), 382-386. 

30. Nourbakhsh, H., Alemi, A., Emam-Djomeh, Z., Mirsaeedghazi, H., (2014), Effect of 

processing parameters on fouling resistances during microfiltration of red plum and 

watermelon juices: a comparative study, Journal of Food Science and Technology, 51(1), 168-

172. 

31. Mirsaeedghazi, H., Mousavi, S.M., Emam Djomeh, Z., Rezaei, K., Aroujalian, A., 

Navidbakhsh, M., (2012), Comparison between ultrafiltration and microfiltration in the 

clarification of pomegranate juice, Journal of food process engineering, 34, 424-436. 

32. Hojjatpanah, Gh. Emam-Djomeh, Z., Kalbasi Ashtari, A., Mirsaeedghazi, H., Omid, M., 

(2011), Evaluation of the fouling phenomenon in the membrane clarification of black mulberry 

juice, International Journal of Food Science & Technology, 46(7), 1538-1544. 

33. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Mousavi, S.M.A, (2011), Modelling the membrane 

clarification of pomegranate juice with computational fluid dynamics (CFD), European Food 

Research and Technology, 232, 671-677. 

34. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Mousavi, S.M., Navidbakhsh, M., Mirhashemi, S.M., 

(2010), Mathematical modeling of mass transfer in the concentration polarization layer of flat-

sheet membranes during clarification of pomegranate juice, International Journal of Food 

Science and Technology, 45, 2096-2100. 

35. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Mousavi, S.M.A., Aroujalian, A., Navidbakhsh, M., 

(2010), Clarification of pomegranate juice by microfiltration with PVDF membranes, 

Desalination, 264, 243-248. 

36. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Mousavi, S.M., Ahmadkhaniha, R., Shafiee, A., 

(2010), Effect of the membrane clarification processes on the physicochemical properties of 

pomegranate juice, International journal of food science and technology, 45(7), 1457-1463. 

37. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Mousavi, S. M., Aroujalian, A., Navidbakhsh, M., 

(2009), Changes in blocking mechanisms during membrane processing of pomegranate juice, 

International journal of food science and technology, 44, 2135-2141. 

38. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z. & Mousavi, M.A., (2009). Concentration of 

pomegranate juice by membrane processing: membrane fouling and changes in juice properties, 

Journal of Food Science and Technology, 46(6), 538-542. 

 مجلات علمی پژوهشی ساير ج( مقالات چاپ شده در 

1. M. Takallu, H. Hosseini, H. Mirsaeedghazi, S. Zarouk, (2022), Effect of brine type on the 

performance of red grapefruit juice concentration by osmotic distillation, Journal of Membrane 

Science and Research, 8, 552700-552705.  

http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/j.1365-2621.2011.02651.x/abstract
http://onlinelibrary.wiley.com/doi/10.1111/j.1365-2621.2011.02651.x/abstract
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2. M. Aboonajmi, M. Ganjdoost, H. Mirsaeedghazi, K. Asefpour Vakilian, (2022), Effect of 

Power Ultrasound Treatment on The shelf Life of Edible Mushroom, Journal of Food 

Research, 32(2), 139-152.  

3. Bahmani, L., Aboonajmi, M., Arabhosseini, A., Mirsaeedghazi, H., (2018), Effect of 

ultrasound pre-treatment on quantity and quality of essential oil of tarragon (Artemisia 

dracunculus L.) leaves, Journal of Applied Research on Medicinal and Aromatic Plants, 8, 47-

52.  

4. Bahmani, L., Aboonajmi, M., Arabhosseini, A., Mirsaeedghazi, H., (2018), ANN modeling of 

extraction kinetics of essential oil from tarragon using ultrasound pre-treatment, Engineering in 

Agriculture, Environment and Food, 11, 25-29. 

5. Amiri, M., Arabhosseini, A., Kianmehr, M.H., Zare Mehrjerdi, M., Mirsaeedghazi, H., 

Environmental impact assessment of total alkaloid extracted from the Atropa belladonna L. 

using LCA, Geology, Ecology and Landscapes, in press. 

6. Aghaei, A., Mirsaeedghazi, H., Ramezan, Y., (2017), Simulation of the Effect of 

Centrifugation on Membrane Efficiency by Using Computational Fluid Dynamics During the 

Clarification of Pomegranate Juice, Nutrition and Food Science Research, 4(4), 25-30. 

7. Moradi Avarzaman, E., Zarafshan, P., Mirsaeedghazi, H., Alaeddini, B., Intelligent Modeling 

of Permeate Flux during Membrane Clarification of Pomegranate Juice, Nutrition and Food 

Science Research, 4(3), 29-38. 

8. Sharifanfar, R., Mirsaeedghazi, H., Fadavi, A., Kianmehr, M.H., Simulation of the effect of a 

baffle structure on membrane efficiency using computational fluid dynamics during the 

clarification of pomegranate juice, Nutrition and Food Science Research, 3(4): 41-48. 

9. Amirasgari, N., Mirsaeedghazi, H., (2016), Non-thermal production of natural betalain 

colorant concentrate from red beet extract by using the osmotic distillation, Nutrition and Food 

Science Research, 3(2): 27-34. 

10. Mirsaeedghazi, H., (2014), Effect of trout farm on the water quality of river using Iran Water 

Quality Index (IRQWI): a case study on Deinachal River, Journal of Food and Bioprocess 

Engineering (JFBE), 1, 17-25. 

11. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Mousavi, S.M.A., (2008). Rheometric measurement of 

dough rheological characteristics and factors affecting it, International Journal of Agriculture 

and Biology, 10: 112-119.   

، میرسعیدقاضیی  حسیین  تاجی نيا، رسول، كيانمهر، محمید حسیين، سیرلکی، احسیا ، شیرغف پاقلعیه، علیی،         .10

(، 4)00(، استخراج هيوميک اسيد از پسماندهاص كمپوست قارچ به كمک تيمار قلياغی و نراپالاغش یشاغی، 1303)

343-361  . 

(، اثر دماص نراغاید  1306) اضی  حسین میرسعیدقسرلکی، احسا ، شرغف پاقلعه، علی، كيانمهر، محمد حسين،  .13

بر نراپالاغش یشاغی تركيبات قلياغی هيوميکی استخراج شده از زیال ساگهاص نارس، عملکیرد جداسیازص یشیا و    

 . 4، شماره 43دراد خلوص نهاغی هيوميک اسيد، مهادسی بيوسيست  اغرا ، دوره 

(، بررسیی و شااسیاغی خصوایيات    1300، )نمیرسعیدقاضیی  حسیی  جعفرپور، انشين، الهامی راد، اميرحسیين،   .14

(، نشرغه نیو آورص در علیوم و نایاورص یی اغی، سیال هشیت ،       Prosopis Farctaنيزغکی و شيمياغی دانه كهور )

https://foodresearch.tabrizu.ac.ir/article_14321.html?lang=en
https://foodresearch.tabrizu.ac.ir/article_14321.html?lang=en
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 . 00-40شماره چهارم. 

(، 1300دلخیوش، بابیک، )   میرسعیدقاضی  حسیین  مالمير، معصومه، یياثی طرزص، بابک، اسدص، یلامحسین،   .10

كرد  تحت خلاء بر برخی وغژگی هاص نيزغکوشيمياغی و ميکروبی كيک رویایی، علیوم    بررسی اثر روش خاک

 . 33-30(، 4)13ی اغی و تغ غه، 

مطالعه اثر زما  و دما (، 1334)، ی، سيد محمد علصامام جمعه، زهرا، ابراهي  زاده موسو   حسین یمیرسعیدقاض .16

اغیرا ،   ی، مجله علوم و اااغذ ی اغصبسته باد ینوشابه توسط لاك قوط یمدل صدر سيستمها یبر ج ب مواد طعم

 . 4، شماره 0دوره 

امیام جمعیه، زهیرا، ابیراهي  زاده موسیوص، سیيد محمید علیی، اروجعليیا ، عبدالرضیا،            میرسعیدقاضی  حسین  .13

(، اثر پارامترهاص نرآغاد بر گرنتگی یشاء ميکرونيلتر در حیين شیفاس سیازص آب انیار،     1330نوغدبخش، مهدص، )

 .1شماره  6ژوهشهاص علوم و اااغذ ی اغی اغرا ، جلد مجله پ

(، بررسی ميزا  تغييرات ضرغب نعاليت ليمونن در سيسیتمهاص  1301امام جمعه، زهرا، ) میرسعیدقاضی  حسین  .13

، نشرغه پژوهشهاص علیوم  Dortmund – UNIFACمدلی نوشابه هاص پرتقالی با استفاده از مدل ترمودغااميکی 

 .00-34(، 1)3 ، و اااغذ ی اغی اغرا

 مقالات چاپ شده در كنفرانسها ( د

1. Mirsaeedghazi, H., Emam- Djomeh, Z., Mousavi, S.M., Permeate flux behavior 

in microfiltration of pomegranate juice (Punica Granatum): effect of the 

membrane and flow properties, International Conference on Agricultural, 

Biotechnology, Biological and Biosystems Engineering, Zurich, Switzerland, Jan 

15-17, 2012. 

2. Hojjatpanah, Gh., Emam-Djomeh, Z., Mirsaeedghazi, H., Effect of membrane 

clarification on chemical composition of mulberry juice, International food 

congress of novel approaches in food industry, Izmir, Turkey, May 26-29, 2011. 

3. Nourbakhsh, H., Emam-Djomeh, Z., Mirsaeedghazi, H., Moeini, S., 

Contribution of different resistance in total fouling during clarification of red 

plum juice, International food congress of novel approaches in food industry, 

Izmir, Turkey, May 26-29, 2011. 

4. Alemi, A., Emam-Djomeh, Z., Mirsaeedghazi, H., Mirzaei, H., Study of the 

potential of microfiltration for clarification of watermelon juice, International 

food congress of novel approaches in food industry, Izmir, Turkey, May 26-29, 

2011. 

5. Mirsaeedghazi, H., Emam-Djomeh, Z., Mousavi, S.M., Clarification of 

pomegranate juice with membrane processing, International food congress of 

novel approaches in food industry, Izmir, Turkey, May 26-29, 2011. 



 

 7 

6. Mirsaeedghazi, H., Z. Emam Djomeh, S.M. Mousavi and K. Rezaii, 

Investigation of effect of temperature on the amount of D-limonene absorption 
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 پوست عصاره و انار پوست میرسعیدقاضی، حسین،رضایی پاینده، ماجده، گیویان راد، محمد هادی،  .7

 . 2931آبان  02-02، بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، انار

 عملگراي ترکیبات و انار میرسعیدقاضی، حسین،رضایی پاینده، ماجده، گیویان راد، محمد هادی،  .8

 . 2931آبان  02-02بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، ، انسان متسلا بر موثر

 10 پوست عصاره استخراج میرسعیدقاضی، حسین،رضایی پاینده، ماجده، گیویان راد، محمد هادی،  .3

کل، بیست و سومین کنگره  اندازگیري آنتوسیانین و فراصوت و سوکسله روش دو به ایرانی انار واریته

 . 2931آبان  02-02ملی علوم و صنایع غذایی ایران، 

 از استفاده سنجی امکان میرسعیدقاضی، حسین،رضایی پاینده، ماجده، گیویان راد، محمد هادی،  .22

آبان  02-02، بیست و سومین کنگره ملی علوم و صنایع غذایی ایران، آب سازي غنی جهت انار پوست

2931 . 

فراصوت  تیمار پیش تاثیر میرسعیدقاضی، حسین،لیلا، ابونجمی، محمد، عرب حسینی، اکبر،  بهمنی، .22

دومین هماهیش ملی گیاهان دارویی، طب سنتی و  کلونجر، به روش گیاه ترخون اسانس استخراج بر

 . 2931کشاورزی ارگانیک، شهریور 

 بررسی دلخوش، بابک، ی  حسین میرسعیدقاضمعصومه، یياثی طرزص، بابک، اسدص، یلامحسن، مالمیر،  .10

اولين هماغش و رویای،  كيک ميکروبی هاص وغژگی و كرد  خاک زما  بر خلاء تحت كرد  خاک روش اثر

 ، تهرا ، اغرا . 1303اسفاد  13-10نماغشگاه تخصصی روشهاص انزاغش ماندگارص نراورده هاص ی اغی، 

بررسی اثر پارامترهای معینی، سهراب،  میرسعیدقاضی، حسین،نوربخش، هیمن، امام جمعه، زهرا،  .29

بیستمین کنفرانس ملی مختلف فرآیند غشائی بر خصوصیات فیزیکوشیمیایی و شار پرمیت آب آلو قرمز، 

 2932صنایع غذایی، تهران، ایران، پاییز 

 یبر روشها ی، مروری، سید محمد علیامام جمعه، زهرا، ابراهیم زاده موسو ، حسین،یمیرسعیدقاض .21

، یبازیافت و مدیریت ضایعات در صنایع فرآیند ی(، اولین سمینار ملPETاتیلن ترفتالات ) یپلبازیافت 

 .2989دانشگاه تربیت مدرس، شهریورماه 

 طرحهای كاربردی عقد قرارداد شده با خارج از دانشگاه

 ركت زمزم اغرا  ، شOxalis Corniculata اهيعصاره گ هغنوشابه كاهاده قاد خو  بر پا هيته صبه نااور یابيدست .1

 ، شركت اااغذ ی اغی شيرغن نام شد  در شربت پرتقال صدوناز دهغرنذ پد یطرح پژوهش .0

 یفی يناایله ك  نيیي و تع یسیرد آبی   یپیرورش میاه   صاسیتخرها  یآب خروج تيفيك تيوضع یبررس یطرح پژوهش .3

 ، شركت سهامی آب ماطقه اص گيلا  دست نغيمااسب با ماابذ آب پا

 ش یير حرارتی، اادوق حماغت از پژوهشگرا  رغاست جمهورصتوليد رب نارنج به رو .4

 كارگاههای اجرا شده توسط اينجانب

 مختلف كشور در دانشگاههاص  ISIآموزش روشهاص نگارش و ارسال مقاله  .1
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 كاربرد ااعتی نراغادهاص یشاغی در اااغذ ی اغی در سازما  ی ا و دارو  .0

 اختراعات 

ثبت شده در اداره كل ثبت شركتها و مالکيت  "و  نياز به پيش نرآغادهاص ساتیدستگاهی جهت شفاس سازص آب انار بد"

  00/0/1330ااعتی در تارغخ 

 "دستگاه توليد كااده یير حرارتی كاساتره ها و ربهاص ی اغی"

 پايان نامه های كارشناسی ارشدو مشاوره راهنمايی 

آب انگیور   اغاد نراپالاغش بر رانیدما  تغلیيغ یشیاغی   بررسی اثربخشی پيش نر "عاوا  پاغا  نامه آرزو باقرص پور،  (1

 استاد راهاما :سمت " ص دغوانهوارغته

سیازص آب انیار و   ارزغابی كاراغی سامانه یشاغی سطح تراش در شیفاس  "عاوا  پاغا  نامه مليکا اسدالله زاده زارع،  (2

 استاد راهاما :سمت " آب هوغج

 استاد راهاما :سمت "اوت بر راندما  نراورص یشاغی آب هوغجاثر اعمال نرا"آرش همتی، عاوا  پاغا  نامه  (3

سیازص  هياه سازص پروتوكیل شستشیوص شیيمياغی سیامانه رغیز پیالاغش در شیفاس       ب"زهرا شهبازص، عاوا  پاغا  نامه  (4

 استاد راهاما :سمت "یشاغی آب انار

سیمت:   "دوغ اغرانیی شيدنی بررسی اثر امواج نرااوت بر نرآغاد همگن سازص نو"سيامک شمس عاوا  پاغا  نامه (5

 استاد مشاور

در طیول   ( .Atropa Belladonna L )طراحی، بررسی كيفيت گياه شابيزك "محدثه اميرص عاوا  پاغا  نامه  (6

 سمت: استاد مشاور "خشک كرد  و انبارمانی

اند كمپوست جداسازص و نراپالاغش یشاغی مواد هيوميکی استخراج شده از پسم"رسول تاجی نيا عاوا  پاغا  نامه  (7

 سمت: استاد مشاور  "قارچ

تغليغ آب گوجه نرنگیی، مقاغسیه گرمیاغش اهمیی تحیت شیراغط خیلاء بیا روش         "سعيد غوسفی عاوا  پاغا  نامه  (8

 سمت: استاد مشاور  "معمول

كین انجمیادص   طراحیی، سیاخت و ارزغیابی عملکیرد غیک دسیتگاه خشیک       "سيد ابراهي  نورص عاوا  پاغیا  نامیه    (9

 استاد مشاور  سمت: "آزماغشگاهی

 "سیازص یشیاغی آب انیار   بررسی اثر ميدا  مغااطيسی بر رانیدما  نرآغاید شیفاس   "ساسا  زروك، عاوا  پاغا  نامه  (11

 سمت استاد راهاما

 -سیازص آب انیار توسیط سیامانه تركيبیی یشیاء       بهياه سازص نرآغاید شیفاس  "رضا رست  زاده باغ، عاوا  پاغا  نامه  (11

 سمت استاد: راهاما "نرااوت



 

 9 

 Artemisia)تاثير پيش تيمار امیواج نراایوت براسیتخراج اسیانس گيیاه ترخیو        "لا بهمای، عاوا  پاغا  نامه لي (12

dracunculus L.)" سمت: استاد مشاور 

بررسی اثر نرآغاد سانترغفيوژ كرد  بر كارآغی شفاس سازص یشاغی آب انیار   "عاوا  پاغا  نامه بهمن غوسف نژاد،  (13

 استاد راهاماسمت:  " و عصاره چغدر قرمز

مطالعه ساختار مدول افحه اص در كارآغی  نرآغاید تغلیيغ آب عصیاره     "عاوا  پاغا  نامه مهدص مهدوص گيگلو،  (14

 سمت: استاد راهاما " چغادر قرمز به روش تقطير اسمزص

اسیتاد   سیمت:  "پاستورغزاسيو  سرد آب انار و آلوئه ورا با اسیتفاده از نراایوت    "آغدغن محبی، عاوا  پاغا  نامه  (15

 راهاما

سیمت:   " بررسی  روش گرماغش اهمی تحت خلاء به ماظور تغليغ آب انار "عاوا  پاغا  نامه محسن رجبی زاده،  (16

 استاد راهاما

شیفاس سیازص    در نرآغاید  ساختار بانیل هیاص درو  میدول ایفحه اص     كاراغی "رضا شرغفا  نر، عاوا  پاغا  نامه  (17

 سمت: استاد راهاما "یشاغی آب انار

مطالعه و طراحی سامانه ص رغز پالاغش در معرض نرااوت جهت شیفاس   "ی علی ااغرص، عاوا  پاغا  نامه مرتض (18

  سمت: استاد راهاما "سازص آبميوه ها

 سمت: استاد راهاما "بررسی نرآغاد تقطير اسمزص در تغليغ آب گرغپ نروت "پروغن اسدص، عاوا  پاغا  نامه (19

ررسی خواص نيزغکی مکانيکی كمپوست توليد شده از باگیاس و میلاس جهیت    ب "، عاوا  پاغا  نامه بهاام ابوعلی (21

 سمت: استاد راهاما " نشرده سازص

سمت:  "بهياه سازص عوامل نرآغاد یشاص مؤثر در شفاس سازص آب آلبالو قرمز"هيمن نوربخش، عاوا  پاغا  نامه  (21

 مشاور

ب آلبالو حين تغليغ بیه روش تقطيیر یشیاغی بیا     بهياه سازص خصوايات كيفی آ"پاغا  نامه عاوا  ، شکونه برازنده (22

 سمت: مشاور "استفاده از روش سطح پاسخ

سازص خصوایيات كيفیی آب زرشیک حیين تغلیيغ بیه روش تقطيیر عشیاغی بیا          "سمانه آزموده، عاوا  پاغا  نامه  (23

 سمت: مشاور "استفاده از روش سطح پاسخ

 سمت: مشاور "پياز براص كشت كرتیطراحی وساخت ماشين برداشت "علی نلاح، عاوا  پاغا  نامه  (24

مدلسازص پدغده هاص انتقال در خشک كرد  به روش جت برخیوردص بیا   "عبدالله روزبه شهرودص عاوا  پاغا  نامه  (25

  سمت: مشاور "پيش نراغاد اسمزص
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 فعالیتهای اجرايی 
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 مدغر گروه نااورص اااغذ ی اغی دانشگاه تهرا  1303-1300

 مدغر گروه نااورص اااغذ ی اغی دانشگاه تهرا   1300-1401
  

 


